FRUHSTUCKSVARIATIONEN

Rutar-Friihstiick 2,%0  Vvital-Friihstiick 3,%
Butter, Marmelade oder Honig, Butter, Marmelade oder Honig,
Kése, Schinken, 2 Geback, Schinken, Frischkése, Kéase,
Kaffee oder Tee 2 Geback, Kaffee oder Tee
LGAMCN GANCN
Karntner-Friihstiick 3,90 Kase-Friihstiick 5,90
Butter, Marmelade oder Honig, Gouda, Frischkase, Camembert,
Kase, Salami, 2 Geback, Kaffee Rahrei, Butter, Honig oder
oder Tee Marmelade, 2 Geback, Kaffee
GALCN oder Tee + 0,2 | Orangensaft
90 CGLAO
Ham and Eggs 2,
2 Spiegelei i Kk .. .
Spiegeleier mit Spec Rutar-Gourmet-Friihstiick
und 1 Geback .. 11 90
ACGN fiir 2 Personen y
Butter, Honig oder Marmelade,
. .. .. Schinken, Salami, Kase, Lachs,
Holzfaller-Friihstiick 5,90 cninken, saami, fase, Lacns
: . Frischkase, 2 x Spiegelei mit Speck,
Butter, Marmelade oder Honig, Kase, ..
. ) - 4 Gebéack, 2 x 0,2 | Orangensaft,
Schinken, 1 Spiegelei mit Speck, Kaffee oder Tee
2 Geback, Kaffee oder Tee
LGANFHMD
GACMN G ¢
e (L]
JUNIOR-FRUHSTUCK
Biene Maja-Friihstiick 2,90 Spongebob-Friihstiick 2,90
Butter, Marmelade oder Honig, Butter, Nutella, 1 Geback, Musli
Nutella, 1 Geback, Kakao oder Tee mit Joghurt, Kakao oder Tee
GHFACO GHFAN
Wickie-Friihstiick 2,°°  Lindi-Friihstiick 2,%0
Butter, Nutella, 1 Geback, Butter, Nutella, 1 Geback,
Coco Pops mit Milch, Kakao oder Tee Cornflakes mit Milch, Kakao
GACE oder Tee
GHFAER
BEILAGEN; Portion Ketchup, Senf, Mayonnaise, Preiselbeeren 0,40

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Romerquelle, Flasche 0,331

still oder prickelnd
Coca-Cola, Flasche
Coke light, Flasche
Coke zero, Flasche
Almdudler, Flasche
Fanta, Flasche

Red Bull

0,331

0,331

0,331

0,331

0,331

0,251

2,-

2 40
2 40
2 40
2 40
2 40
2 80

Sprite, Flasche

Eistee
Pfirsich, Glas

Apfelsaft

Pago

ACE, Johannisbeere,
Marille, Erdbeere, Mango,
Orange, nach Saison

Red Bull

Leitungswasser,
Servicepauschale

ALKOHOLISCHE GETRANKE

Puntigamer, panther
A

Gosser
Naturradler, Flasche
A

Gosser
Alkoholfrei, Flasche
A

0,31
0,51

0,331
0,51

0,331
0,51

2 60
3’20
14

2 60
3’20
14

260

"20
1

TEE UND KAFFEE

Espresso

Cappuccino
G

Verlangerter
G
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190
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250
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0,331

0,331

0,251

0,251

0,301
0,501

1/8 Rot- oder Weisswein

0

Schlumberger
Sparkling, Flasche
0

Latte Macchiato
G

Heifde Schokolade
G

Tee von Teekanne
diverse Sorten

e

S 1, -

EXZELSIOR

0,21

2 40

280

’

250
’

2’50
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SUPPEN

Tagescremesuppe
vom Buffet
LNG

2’20

Rinderbouillon
mit Leberknddel
LAG

2’90

FLEISCHGERICHTE

Wiener Schnitzel
mit Pommes frites
ACGO

3,90

Cordon Bleu

mit Pommes frites und
Preiselbeeren

ACGO

5’90

Holzfaller Cordon Bleu 6,%°
Vom Schwein, geflllt mit Speck,
Gouda und Zwiebel, dazu Kartoffel-
Wedges

ACG

Cevapcici 5,%
mit Pommes frites und Ajvar
ACFO

Ribs & Wings 7,°°
pikant marinierte Spare Ribs und

Chicken Wings mit BQ Sauce und

Pommes Frites

FLMOE

Rinderbouillon
mit Frittaten
LACGFH

Knoblauchcremesuppe
mit Croutons
ALG

Berner Wiirstl
mit Pommes frites
GFLMO

Grillteller

mit GemUlse und Pommes frites
LMOG

Rutar Schlemmerpfanne
(im Pfandl serviert) gegrillte
Gustostucke vom Huhn und Schwein
mit Erdapfelrdsti, Brokkoli und
Pfefferrahmsauce

GAC

Rutar Grillplatte -

fiir 2 Personen

2 Stlick Schweinerlckensteak,

2 Stlck Putenschnitzel, 2 Stick
Wienerschnitzel, Wirstl, Speck,
Krauterbutter, Pommes frites und
Gemduse

ACGLM

2,90

2’90

5’90

7’90

8’90

1590

FISCHGERICHTE

Duett vom Zanderfilet
und Lachsforelle

mit Petersilienkartoffeln und
Krauterbutter

LDM

9’90

Gebackene Calamari 8,%°
mit Salzkartoffeln und Sauce
Tartare

ACRG

NUDELGERICHTE

Spaghetti Bolognese 5,90

ACGO

Tortellini
mit Schinken-Sahne-Sauce
ACGML

5’90

5’90

Lasagne
OGCAP

5’90

Penne Al Arabiatta
Paprika und Speckstreifen in
scharfer Tomatensauce

ACG

Rutar Burger

Rutar Burger

in Sesamlaibchen mit Cheddar,
Salat und Cocktailsauce dazu
Pommes Frites

GAPNFMCO

6’90

Chicken Burger 7,90
in Sesamlaibchen mit Salat und

Ruccola dazu Sweet Chilli Sauce und

Potatoe Dippers

ACG

Gebackenes
Schollenfilet

mit Kartoffelsalat und
Sauce Tartare
ADGCLM

7’90

Spaghetti Carbonara 5,90
mit Schinken-Sahne-Sauce
und Ei

ACGML

Spaghetti di Mare 6,90
mit Sahnesauce, Shrimps

und Gemduse

BGACLM

Spaghetti Al Pescatore 6,90
in Olivendl gebratenes Gemuse

mit Shrimps und Knoblauch

AOGBLM

690

8’90

Rutar Burger Spezial

in Rosmarinlaibchen mit BQ Sauce,
Salat, Speck und Spiegelei dazu
Potatoe Dippers

ACGLMPNFMO

Veggie Burger 6,90
in Rosmarinlaibchen mit Ruccola,
Tomatenscheiben und Sauerrahm

Dip dazu Pommes Frites

ACGLM

VEGETARISCHES

Gebackenes Gemiise
mit Petersilienkartoffeln und
Sauce Tartare

ACG

Kasetortellini

mit Gorgonzola-Rahmsauce
CAGO

PIZZEN

Pizza Capriciossa

Tomatensauce, Pizzakase, Schinken,

Champignons, Oliven, Artischocken
AFGO

Pizza Salami
Tomatensauce, Pizzakase, Salami
AFGO

6’90

5’90

6’90

6,90

Karntner Kasnudeln 6,%°
mit gemischtem Salat
GACE
Kaiserschmarrn 4,90
mit Zwetschkenrdster

OCAEG

Pizza Prosciutto 6,%°
Tomatensauce, Pizzakase, Schinken
AFGO

Hauspizza 6,90
Tomatensauce, Pizzakdse, Speck,

Schinken, Salami, Paprika, Mais, Zwiebel

AFGO

SALATVARIATIONEN

Salatteller vom Buffet

Backhendisalat
mit Balsamicodressing
AOCLM

Fitnessteller

mit gebratenen Putenbrust-
streifen

AML

3’50
5’90

5’90

KINDERMENUS

Biene Maja
Fischstadbchen mit Pommes frites
DA

Rotkappchen
Spaghetti mit Tomatensauce
ACG

DESSERTS

Eispalatschinken
mit Schokoladensauce und
Schlagsahne (2 Stiick)
ACEOG

Apfelstrudel
ACPO

Marillenpalatschinken
ACG

Hausgemachtes Tiramisu
ACGOH

3’60

2’90

4,50

2’90

3’50
2’90

Gemischter Salat 5,90
mit Speck und warmen
Kartoffeln

AOM

Salat di Mare 5,90
gemischter Salat mit Knusper-

garnelen

AOCBF

Lini 2,9
Wiener Schnitzel mit Pommes frites
ACG

Mickey Maus 3,60
HUhnernuggets mit Pommes frites

ACG

Topfenstrudel 2,%
mit Vanillesauce

GAOC

Mohr im Hemd
ACG

3’60

3’50

Profiteroles
CGAH

DIE 14 ALLERGENE:

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

2B. Brot und

Q Semmelbros
kolade

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

@z B. Feinkostsalate, Suppen, Sofen, Paella, Bouilabaisse, Sashimi, Surimi

, Suppen, SoBen, Paniermenl
en, Frischkornbrele, Desserts, Scho-

Eier von Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse
se, Palatschinken, Kiichen

en, Burger, Feinkostsalate,

en, Wirzpasten,
dlate Pasteten, \

Brotaufstriche,

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

z B Margarine, Brot, Kuchen, Gebéck, Schoko

*h, ruwc uwsﬂ@ kﬂ Duh@

me, Brotaufstriche,
einkostsalate, Marina-

Milch von Saugetieren und Mllcherzeugnlsse (inklusive lakiose)
z B Bo Kuchen, Gebéck, Briih- Koch-, Roh,
nougatcreme, Misli, So
, Iree, Kroketten, Pc"ﬂms
Dressing, Marinaden, Desserts, Kakao, Weir

Karamell, Auféu Tg
Chips, Suppen, Sofen,

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
z. B. Brot, Kuchen, Geback, Bruhwirste (Pistazien), Rohwurste (

‘B nusse), Pasteten, Feinkostsalate oghurt, Kase, Nus:
gatcreme, Aufstriche, MUsli, olade, Marzipan, Musliiegel, Kem
Dressings, Curry, Pesto, Desserts, Likdr, aromatisierter Kaffee

Preise verstehen sich in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben.

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
z. B. Suppengrin, G Vurst, Fleischerzeu
reitungen, Krauterkase, Fertiggerichte,

Eintopf, Marinaden, Gewtrzmischungen, Cury

acks (Chips)

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
2. B. Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, \u“pﬂn

fm onnaise, Ketchup, eingelegtes Gemuse und G
Essiggurken,

virzmischungen, Kase,

Suppen,

Ben, Dressing, May-

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

z.B. Brot, Knéckebrot, Gebéck

(B und
‘I’ fichte, Falafel, Salate, Humus, F

Schwefeldioxid und Sulfite
2. B. Fruchtz
te, Suppen, SoBen, Sauel
Kartoffelerzeugnisse, gesalzener Trockenfisch

Viusli, vegetarische Ge-
naden, Desserts

itungen, MUsli, Brot, Fleischerzeugnisse, Feinkostsala-
aut, Fruchtsaft, Chips und andere getrocknete

Luplnen und daraus gewonnene Erzeugmsse
C ack, Pizza, Nudeln, Snacl uzierte Fleischer
ersaiz/vegetarische Prvd kie, rts, milchireier

E\er%a Kaﬁﬂeﬂrsm Flussiggewlrze

Weichtiere wie schnecken, muscheln, tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse
®z B. Wirzpasten, Paella, Suppen, Sofen, Marinaden, Feinkostsalate

Fiir weitere Informationen stehen Ihnen gerne unsere Restaurantmitarbeiter unter 0463/320 780-270 zur Verfligung.



